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《新製品/リニューアル製品リリース》 ２００９年８月５日

～名店の味わいをご家庭で～

大塚食品株式会社(本社：大阪市中央区、資本金：１０億円、代表取締役社長：中井吉人)は、

道場六三郎氏監修のもと開発した「銀座ろくさん亭」シリーズの新ラインアップとして２００９年８月

１７日（月）より、『銀座ろくさん亭 六三郎のカレーうどん』（レトルトカレー）を全国で一斉に、また

『銀座ろくさん亭 五目釜めし』をリニューアル発売いたします。

「銀座ろくさん亭」シリーズは、２００４年８月発売以来、「名店の味をご家庭で」というコンセプトの

もと、高級新和食ブランドとしてご支持いただいています。新商品『六三郎のカレーうどん』は、

料亭の味をどなたでも気軽に楽しめるメニューです。うどんをおいしく食べるため、かつおとこんぶ

のこだわりだしと、特製ルウで仕上げたカレーうどんの素です。枕崎産かつおと、羅臼産こんぶの

味と香りを大事にするため、だしを別添にしました。化学調味料無添加。

『銀座ろくさん亭 五目釜めし』は、具材の種類を８品目から１０品目に増やし、羅臼産こんぶと

枕崎産かつおのだしが奏でる料亭の釜めしです。素材の味を大切にし、化学調味料無添加。

春夏秋冬、旬のおかずと一緒にご家庭の食卓で道場六三郎の心意気をお楽しみ下さい。

季節の味を、１年中。旬の食卓づくりを盛り上げる、銀座「ろくさん亭」シリーズの心意気。

～道場六三郎氏監修～

『銀座ろくさん亭 六三郎のカレーうどん』新発売

『銀座ろくさん亭 五目釜めし』リニューアル発売

２００９年８月１７日（月）より全国一斉発売

銀座ろくさん亭 六三郎のカレーうどん 銀座ろくさん亭 鮮やか五目釜めし



■『銀座ろくさん亭 六三郎のカレーうどん』商品特長

•和の鉄人、道場六三郎氏が仕上げた和食ごはんシリーズです。

•料亭の味をどなたでも気軽に楽しめるメニューです。

•かつおとこんぶのこだわりだしと、特製ルウで仕上げたカレーうどんの素です。

•枕崎産かつおと、羅臼産こんぶの味と香りを大事にするため、だしを別添にしました。

•化学調味料無添加

■商品名

■希望小売価格

■内容量

■発売日

■販売エリア

■販売チャネル

■初年度売上目標

■食品分類

■広告販促活動

：銀座ろくさん亭 六三郎のカレーうどん

：２６２円（税込価格）

：２３５ｇ〔ソース２２０ｇ（レンジ対応パウチ）＋だし１５ｇ（アルミパウチ）］

：２００９年８月１７日（月曜日）

：全国

：量販店、一般小売店、ＣＶＳ

：２億円

：レトルト食品

：イベントなどを中心とした店頭販促活動を予定

＜商品概要＞

■『銀座ろくさん亭 五目釜めし』商品特長

•和の鉄人、道場六三郎氏が仕上げた和食ごはんシリーズです。

•料亭の味をどなたでも気軽に楽しめるメニューです。

•具材の種類を８品目から１０品目に増やしました。

•羅臼産こんぶと枕崎産かつおのだしが奏でる料亭の釜めしです。化学調味料無添加

•春夏秋冬、旬のおかずと一緒にご家庭の食卓で道場六三郎の心意気をお楽しみいただけます。

■商品名

■希望小売価格

■内容量

■発売日

■販売エリア

■販売チャネル

■初年度売上目標

■食品分類

■広告販促活動

：銀座ろくさん亭 五目釜めし

：３９９円（税込価格）

：３０３g［（炊き込みご飯の具２５０g、だし５３g（アルミパウチ）］

：２００９年８月１７日（月曜日）

：全国

：量販店、一般小売店、ＣＶＳ

：５億円

：レトルト食品

：イベントなどを中心とした店頭販促活動を予定

＜商品概要＞



■『銀座ろくさん亭』シリーズのご紹介

•名店の味わいをご家庭で。和の鉄人、道場六三郎氏が仕上げた和食ごはんシリーズです。

•銀座ろくさん亭シリーズは、すべて化学調味料無添加で仕上げています。

五目釜めし松茸釜めし
鶏釜めし

六三郎のカレーうどん六三郎のまかないカレー 五目ちらし寿司


