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大塚食品株式会社（本社：大阪市中央区、代表取締役社長：戸部貞信）は、高級

和食「銀座ろくさん亭」シリーズから、1合用の釜めしの素『銀座ろくさん亭  極みの五目

釜めし』『銀座ろくさん亭  極みの鶏ごぼう釜めし』、シリーズ初の和風ハヤシ『銀座ろく

さん亭  料亭のまかないハヤシビーフ』を8月 28日（月）から全国で発売します。  

 

「銀座ろくさん亭」は、“和の鉄人”として名高い料理人・道場六三郎氏監修のもと「料

亭の味を、ご家庭で。」をコンセプトとした和食メニューのシリーズです。2004年の発売

以来、高級新和食として幅広い層からご支持をいただいています。  

 

このたび発売の『銀座ろくさん亭  極みの五目釜めし』『銀座ろくさん亭  極みの鶏ご

ぼう釜めし』は、昨今の世帯人数の減少に対応し、食べきりサイズの1合用釜めしの素

で、食事の締めとしてお二人で食べていただける量にしています。具材は、安全・安心

な国産を使用し、具だくさん※で贅沢なおいしさを味わっていただくことができます。  

 

『銀座ろくさん亭  料亭のまかないハヤシビーフ』は、「もっとあっさりとした和風のハヤ

シを手軽に家庭で食べたい」という、多くのお客様の声にお応えするため、魚醤や粉末

の豆味噌など、“道場流”の一味違った隠し味を加えることで、日本人の口に合うすっ

きりとした和風のハヤシに仕上げています。  

 

また、現在発売中の2合用の釜めしの素『銀座ろくさん亭  料亭の五目釜めし』『銀

座ろくさん亭  料亭の鶏ごぼう釜めし』、2合用のちらし寿司の素『銀座ろくさん亭  料亭

の五目ちらし寿司』は、具材を全て国産へ、和風カレー『銀座ろくさん亭  料亭のまかな

いカレー』は、おいしさはそのままで食塩相当量を2.0g(従来商品比約 13%低減 )に変更

しました。パッケージも一新し8月 28日 (月 )から全国で発売します。  

 

大塚食品株式会社は、銀座ろくさん亭のラインアップの拡充をはかることで、さらなる

和食のおいしさを伝えていきたいと考えています。  
                                   ※当 社 2合 用 釜めしの半 量 との比 較  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

道場六三郎氏監修「銀座ろくさん亭シリーズ」から 3 品新登場  

『極みの五目釜めし/極みの鶏ごぼう釜めし』『ハヤシビーフ』 

既存商品は中身もパッケージも一新 

～8 月 28 日（月）全国で発売～ 

銀座ろくさん亭  

極みの五目釜めし 

銀座ろくさん亭  

極みの鶏ごぼう釜めし 

銀座ろくさん亭  

料亭のまかないハヤシビーフ 



【『銀座ろくさん亭』シリーズ】  

商品名 

＜新 発 売 ＞  

 

 

 

 

 

 

 
銀 座 ろくさん亭  

極 みの五 目 釜 めし  

＜新 発 売 ＞  

 

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭  

極 みの鶏 ごぼう釜 めし 

＜新 発 売 ＞  

 

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭  

料 亭 のまかない  

ハヤシビーフ 

内容量 174g（2 人 前 ）  1 64 g（2 人 前 ）  2 10 g（1 人 前 ）  

希望小売価格 360 円 （税 別 ）  3 60 円 （税 別 ）  2 85 円 （税 別 ）  

商品特長 

彩り豊かな6種の国産具材を贅沢に増

量し、だしの香りにこだわった五目釜め

し。利尻こんぶと枕崎産かつをぶしか

ら丁寧にひいた「こだわりのだし」を別

添。鶏肉は手間をかけ、塩麹に漬け込

み使用。 

化学調味料・保存料・合成着色料不使

用。 

鶏肉のまろやかなうま味とごぼうとしょう

がの香味が際立つ、国産具材を贅沢に

増量した鶏ごぼう釜めし。利尻こんぶと

枕崎産かつをぶしから丁寧にひいた「こ

だわりのだし」を別添。鶏肉は手間をか

け、塩麹に漬け込み使用。 

化学調味料・保存料・合成着色料不使

用。 

炒めた牛肉と国産玉ねぎを、こだわりの鶏

だし入り特製ハヤシソースで煮込み、隠し

味の粉末の豆味噌、魚醤で仕上げた和風

ハヤシ。 

化学調味料・保存料・合成着色料不使用。 

商品名 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭  

料 亭 の五 目 釜 めし  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭   

料 亭 の鶏 ごぼう釜 めし  

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭  

料 亭 のまかないカレー  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

銀 座 ろくさん亭  

料 亭 の五 目 ちらし寿 司  

内容量 287 .5 g（2～3人 前 ）  2 47 .5 g（2～3人 前 ）  2 10 g（1人 前 ）  2 44 g（2～3人 前 ）  

希望小売価格 460円 （税 別 ）  4 60円 （税 別 ）  2 85円 （税 別 ）  5 30円 （税 別 ）  

商品特長 

6種類の具材を全て国産

化。にんじん、ごぼう、鶏肉、
こんにゃく、油揚げ、まいた
けのおいしさがぎっしり詰ま

った一品。利尻こんぶと枕
崎産かつをぶしから丁寧に
ひいた「こだわりのだし」を別

添。 
化学調味料・保存料・合成
着色料不使用。 

4種類の具材を全て国産化。

鶏肉のまろやかなうま味とご
ぼうの歯ごたえを山椒の香
りがつつむ。利尻こんぶと枕

崎産かつをぶしから丁寧に
ひいた「こだわりのだし」を別
添。国産具材の風味をより

感じる、だし仕立てのうま味
ある味わい。 
化学調味料・保存料・合成

着色料不使用。 

国産の玉ねぎ、じゃがい

も、にんじんをこだわりの
カレー粉と鶏だしで仕立て
た和風カレー。魚醤の風

味が隠し味。 
化学調味料・保存料・合成
着色料不使用。 

赤酢をブレンドした「こだわりのすし

酢」はそのままに、具材は全て国産
に変更。枕崎産枯れ節だしなど素材
にこだわり、風味豊かな味わい。 

化学調味料・保存料・合成着色料不
使用。 

■発 売 日 ： 2017 年 8 月 28 日（月）  

■販 売 エ リ ア  ： 全国  

■販 売 チャネル ： 量販店、コンビニエンスストア、一般小売店、ドラッグストア等  

  


